
POUR DÉBUTER

MIMOSA
FRUITS FRAIS | FRESH FRUITS 
VIENNOISERIES | PASTRIES 

AU CHOIX

BRIOCHE PERDUE, DULCE DE LÈCHE, 3 CHOCOLATS
BRIOCHE FRENCH TOAST, DULCE DE LECHE, 3 CHOCOLATE

TARTINE D’AVOCAT, HERBES FRAÎCHES, ŒUFS DE CAILLE AU PLAT
AVOCADO TOAST, FRESH BERBS, QUAIL EGGS SUNNY SIDE UP

GAUFFRE, CHANTILLY AU MIEL, FRAISES EN ABONDANCE 
WAFFLE, HONEY WIPPED CREAM, STRAWBERRIES 

CHEESEBURGER DE L’AUBERGISTE, FRITES
AUBERGISTE CHEESEBURGER, FRENCH FRIES

CRUDO DE BAR, ASPERGES VERTES, PETITS POIS RAFRAÎCHIS, LECHE DE TIGRE
STRIPED BASS CRUDO, FRESH GREEN PEAS, LECHE DE TIGRE

TOUCHE FINALE

ANANAS RÔTI AUX ÉPICES DOUCES, SIROP CARDAMOME ET SORBET COCO
SWEET SPICE ROASTED PINEAPPLE, CARDAMOM SIRUP, COCONUT SORBET

MENU EXCLUSIF
CHEF JIMMY DE ALMEIDA | BAGATELLE MIAMI

125$ TAXES ET SERVICE EN SUS
TAXES AND GRATUITY NOT INCLUDED 426 Rue Saint-Gabriel, Montreal


